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Okulumuzun

Vizyonu:
Mesleki ve teknik eğitim veren kurumlar arasında en üst 

düzeye ulaşmak ve marka olmak. İlimizin ve bölgemizin 

ihtiyaçlarını dikkate alarak mevcut alan/dallarımızı 

büyütmenin yanında yeni alan/dallar açmak. Gelişmenin 

anahtarının mesleki eğitimden geçtiğini kanıtlamak

Misyonu:
Eğitim – Öğretim hizmeti talep eden öğrencilerin; geleceğe 

yönelik çeşitli meslek Alan/dallarında kalifiye eleman 

olarak yetiştirmeyi ayrıca onların bir üst öğrenime 

hazırlanması konusunda gereken desteği vermeyi amaç 

edinen bir kurumuz.



Okulumuzun

TEMEL İLKELERİ

1. Görevlerimizi yerine getirirken objektiflik ilkesini uygularız,

2. Tüm ilişkilerde insana saygı esasını uygular; çalışan ve hizmet alanların 

beklenti duygu ve düşüncelerine değer veririz,

3. Kurumsal ve bireysel gelişmenin “Sürekli Eğitim ve İyileştirme” 

anlayışının uygulanması sonucu gerçekleşeceğine inanırız ve bu doğrultuda 

eğitim ve iyileştirme sonuçlarını en etkin şekilde değerlendiririz,

4. Çalışmalarda etkililik ve verimliliğin ekip çalışmalarıyla sağlanacağı 

anlayışı kabullenilerek ekip çalışmalarına gereken önemi veririz,

5. Kurumsal ve bireysel gelişmelerin bilimsel verilerin uygulama hayatına 

geçirilmesiyle sağlanacağına inanırız,

6. Kurumda çalışmaların bilimsel veriler doğrultusunda ve mevzuatına uygun 

olarak gerçekleştirildiğinde başarı sağlanacağına inanırız,

7. Görev dağılımı ve hizmet sunumunda adil oluruz ve çalışanın kurum 

katkısını tanıyıp takdir ederiz.

8. Eğitime yapılan yatırımı kutsal sayar, her türlü desteği veririz. 



Okulumuz 1973 yılında Akşam Sanat Okulu 

olarak açılmış, daha sonra ise Pratik Sanat 

Okuluna dönüştürülmüştür. 1977 – 1978 Eğitim 

Öğretim yılında Kız Meslek Lisesi olarak 

faaliyete geçmiştir. 2014-2015 Eğitim-Öğretim 

Yılında Mehmet Akif Ersoy Mesleki ve Teknik 

Anadolu Lisesi olarak ismini almıştır.

Okulumuzun Tarihçesi



Okulumuz; 

Öğrencileri, geleceğe yönelik çeşitli meslek 

Alan/dallarında kalifiye(nitelikli) eleman olarak 

yetiştirmeyi, ayrıca onların bir üst öğrenime 

hazırlanması konusunda gereken desteği vermeyi 

amaç edinmektedir. (Gerekli bilgi, beceri ve 

tecrübeye/donanıma sahip meslek elemanları 

yetiştirmek.)



Ulaşım ve Barınma

Ulaşım: 

Okulumuz şehir merkezinde olup çarşıya yürüme 

mesafesindedir. 

Aynı zamanda taşımalı olarak da öğrenciler gelmektedir.

Merkeze uzak kalan mahallerden öğrenciler şehir içi araçlarla 

ulaşım sağlamaktadır.

Barınma: 

Okulumuza ait pansiyon yoktur. Öğrencilerimiz; 

Atatürk Anadolu  Lisesi, Hakkari Anadolu Lisesi ve 

Kız İmam Hatip Anadolu Lisesi Pansiyonlarında kalmaktadır.

* Taşımalı öğrencilerimize bakanlık destekli öğle yemeği verilmektedir.



Okulumuzun Bina Yapısı

Kat Sayısı 3

Derslik Sayısı 18

Müdür Odası 1

Müdür Yardımcısı Odası 4

Öğretmenler Odası 1

Psikolojik Danışma ve Rehberlik Servisi 1

Konferans Salonu 1

Kütüphane 1

Özel Eğitim Sınıfı 1

Destek Eğitim Odası 2

Spor Salonu 1

Atölye 5

Kantin 1

Yemekhane 1



Okulumuzun;

Öğretmen Sayısı 44

Öğrenci Sayısı 375

Haftalık Ders Saati 40

Öğrenim Şekli Yatılı-Gündüzlü-Tam Gün

Ders Başlama-Bitiş Saati 08.00-16.10



Okulumuzun Kadrosu

Branş/Unvan Sayı Branş/Unvan Sayı

Müdür 1 Yabancı Dil (İngilizce) 2

Müdür Başyardımcısı 1 Din Kültürü ve Ahlak Bilgisi 4

Müdür Yardımcısı 3 Fizik 1

Psikolojik Danışman 2 Kimya 1

Türk Dili ve Edebiyatı 5 Biyoloji 1

Matematik 3 Güzellik ve Saç Bakımı Hizmetleri 1

Tarih 2 Çocuk Gelişimi ve Eğitimi 7

Coğrafya 2 Yiyecek-İçecek Hizmetleri 4

Felsefe Grubu 1 Bilişim Teknolojileri 3

Beden Eğitimi ve Spor 2



Okulumuzdaki Atölyeler

SN Atölye Adı Adeti

1 Yiyecek-İçecek Hizmetleri 1

2 Çocuk Gelişimi ve Eğitimi 1

3 Güzellik ve Saç Bakımı Hizmetleri 1

4 Bilişim Teknolojileri 2

*Döner sermaye kapsamında işletilen bir FIRIN mevcut



Bilimsel, Sosyal ve Sportif Etkinliklerimiz

SN Sportif Sosyal Bilimsel

1 Voleybol Yarışmalar Projeler

2 Futsal Halk Oyunları

3 Futbol Şenlikler

4 Bilek Güreşi Voleybol Turnuvası

5 Basketbol

6 Masa Tenisi

7 Kort Tenisi

8 Atletizm (Kros)

9 Satranç

10 Badminton

11 Dart



Yarışmalar

SN Branş/Alan Derece

1 Voleybol İl Birinciliği

2 Bilek Güreşi 30 Madalya 8 İl birinciliği

3 Basketbol İl Üçüncülüğü

4 Kort Tenisi İl Üçüncülüğü

5 Atletizm İl Üçüncülüğü

6 Futsal İl Dördüncülüğü

7 Satranç İl İkinciliği

8 Halk Oyunları İl Birinciliği

9 Dart İl Birinciliği



Voleybol Kulüp Lig Maçından



Folklor Yarışmasından



Yumuşan (Gûhuşk) Şenliği



OKULUMUZ KONFERANS SALONU                                         



OKULUMUZ  KÜTÜPHANESİ



Okulumuzun bünyesinde 

9. sınıftan itibaren 4 alanda eğitim verilmektedir.

Dersler teorik ve uygulamalı işlenmektedir. 

Üst sınıflara geçildikçe uygulamalar artmaktadır.



Okulumuzun Teknik Programında Verilen Kültür Dersleri



Okulumuzun Meslek Programında Verilen Kültür Dersleri



1- Çocuk Gelişimi ve Eğitimi

2- Güzellik ve Saç Bakımı Hizmetleri

3- Bilişim Teknolojileri

4- Yiyecek-İçecek Hizmetleri

Okulumuzda Okutulan Meslek Alanları



ÇOCUK GELİŞİMİ VE EĞİTİMİ



Kültür derslerinin yanında;

Mesleki Gelişim, Çocuk Gelişimi, Anne-Çocuk Sağlığı, Çocuk Ruh 

Sağlığı .. gibi alan dersleri verilmektedir. 

Çalışma Alanları (bu alandan mezun olunca):

Anaokulları, Yuvalar, Kreşler, Bakımevleri..

12. Sınıfa gelen öğrenciler haftada 3 gün işletmelerde beceri eğitimi 

görürler(staja giderler). 

Stajını başarı ile tamamlayan öğrenciler yıl sonunda beceri sınavına 

girmeye hak kazanır. Beceri sınavını geçen öğrenciler diplomalarını 

alarak İŞ YERİ AÇMA BELGESİ almaya hak kazanırlar.



GÜZELLİK VE SAÇ BAKIMI 

HİZMETLERİ



Kültür derslerinin yanında;

Masaj, Makyaj, Anatomi ve Fizyoloji, 

Temel Bakım ..  gibi alan dersleri verilmektedir

Çalışma Alanları(bu alandan mezun olunca):

Kuaför Salonları, Güzellik Merkezleri, Özel Hastaneler, Masaj Salon ve 

Merkezleri, Spor Salonları, Kozmetik Satış Noktaları..

12. Sınıfa gelen öğrenciler haftada 3 gün işletmelerde beceri eğitimi 

görürler(staja giderler). 

Stajını başarı ile tamamlayan öğrenciler yıl sonunda beceri sınavına 

girmeye hak kazanır. Beceri sınavını geçen öğrenciler diplomalarını alarak 

İŞ YERİ AÇMA BELGESİ almaya hak kazanırlar.





Kültür derslerinin yanında;

Programlama Temelleri, Bilgisayar Tasarım Uygulamaları gibi  yazılım 

ve donanımsal dersler verilmektedir.

Çalışma Alanları(bu alandan mezun olunca):

Özel veya Kurumsal Şirketlerin Yazılım, Donanım, Bilgi İşlem 

bölümlerinde çalışabilirler.

12. Sınıfa gelen öğrenciler haftada 3 gün işletmelerde beceri eğitimi 

görürler(staja giderler).

Stajını başarı ile tamamlayan öğrenciler yıl sonunda beceri sınavına 

girmeye hak kazanır. Beceri sınavını geçen öğrenciler diplomalarını 

alarak İŞ YERİ AÇMA BELGESİ almaya hak kazanırlar.



YİYECEK-İÇECEK HİZMETLERİ



Kültür derslerinin yanında;

Mesleki Gelişim, Temel Yiyecek Üretimi, Mutfak Uygulamaları..  

gibi alan dersleri verilmektedir. 

Çalışma Alanları(bu alandan mezun olunca): 

Hastane, Pastane, Yemek Fabrikası, Restoran, Otel..

12. Sınıfa gelen öğrenciler haftada 3 gün işletmelerde beceri 

eğitimi görürler(staja giderler). 

Stajını başarı ile tamamlayan öğrenciler yıl sonunda beceri 

sınavına girmeye hak kazanır. Beceri sınavını geçen öğrenciler 

diplomalarını alarak

İŞ YERİ AÇMA BELGESİ almaya hak kazanırlar.



Mesleki ve Teknik ortaöğretim kurumlarında 

tercih ettikleri alan/dallarından mezun olanlar, 

Yükseköğretim programlarında kendi alanlarını 

tercih etmeleri durumunda ek olarak  diploma 

notunun (OBP) 0.06 kat sayı oranında  meslek 

puanı almaktadır.

ALAN PUAN AVANTAJI



1- MESLEKİ VE TEKNİK ORTAÖĞRETİM 

KURUMLARININ ALANLARI İLE 

AYNI/YAKIN ALANLARDAKİ LİSANS 

PROGRAMLARI



ÇOCUK GELİŞİMİ VE EĞİTİMİ

YÜKSEKÖĞRETİM LİSANS PROGRAMLARI

• Çocuk Gelişimi(Eşit Ağırlık)

• Okul Öncesi Öğretmenliği(Sözel)

• Özel Eğitim Öğretmenliği(Sözel)     



YÜKSEKÖĞRETİM LİSANS PROGRAMLARI

BİLİŞİM TEKNOLOJİLERİ

• Bilgi Güvenliği Teknolojisi(Sayısal)

• Bilgisayar ve Öğretim Teknolojileri Öğretmenliği(Sayısal)

• Bilişim Sistemleri ve Teknolojileri(Sayısal)

• Yazılım Geliştirme(Sayısal)

• Yönetim Bilişim Sistemleri(Eşit Ağırlık)                                                           



YİYECEK-İÇECEK HİZMETLERİ

YÜKSEKÖĞRETİM LİSANS PROGRAMLARI

 • Gastronomi ve Mutfak Sanatları(Sözel)

• Turizm İşletmeciliği(Eşit Ağırlık)

• Turizm Rehberliği(Dil)

• Beslenme ve Diyetetik(Sayısal)

• Gıda Teknolojisi(Sayısal)                



2.TEKNOLOJİ FAKÜLTESİ/SANAT VE TASARIM 

FAKÜLTESİ/TURİZM FAKÜLTESİ LİSANS PROGRAMLARI

Teknoloji Fakülteleri/ Sanat ve Tasarım Fakülteleri/ 

Turizm Fakülteleri, Mesleki ve Teknik ortaöğretim 

kurumlarında tercih ettikleri alan/dallarından mezun 

olanlara kontenjan ayırmıştır. Mesleki ve teknik 

ortaöğretim kurumlarından mezun olan adaylar, mezun 

olduğu bölümle ilgili bir bölüme giderse öncelikli olarak 

yerleştirilecektir. 



BİLİŞİM TEKNOLOJİLERİ

YÜKSEKÖĞRETİM LİSANS PROGRAMLARI

• Adli Bilişim Mühendisliği(Sayısal)

• Bilgisayar Mühendisliği(Sayısal)

• Bilişim Sistemleri Mühendisliği(Sayısal)

• Elektrik- Elektronik Mühendisliği(Sayısal)

• Yazılım Mühendisliği(Sayısal)

       YİYECEK-İÇECEK HİZMETLERİ

 YÜKSEKÖĞRETİM LİSANS PROGRAMLARI

• Gastronomi ve Mutfak Sanatlar(Sözel)

• Rekreasyon Yönetimi (M.T.O.K)(Sözel)



 

3. MESLEKİ VE TEKNİK ORTAÖĞRETİM KURUMU 

MEZUNLARININ EK PUANLARI İLE YERLEŞEBİLECEKLERİ 

ÖN LİSANS PROGRAMLARI 

Mesleki ve Teknik ortaöğretim kurumlarında tercih 

ettikleri alan/dallarından mezun olanlar, 

yükseköğretim ÖN LİSANS programlarına 

yerleştirilirken kendi alanlarını tercih etmeleri 

durumunda ek olarak  diploma notunun (OBP) 0.06 

kat sayı oranında  meslek puanı almaktadır.



BİLİŞİM TEKNOLOJİLERİ

YÜKSEKÖĞRETİM ÖN LİSANS PROGRAMLARI (TYT)

• Arka-Yüz Yazılım Geliştirme

• Bilgisayar Destekli Tasarım ve Animasyon

• Bilgisayar Operatörlüğü

• Bilgisayar Programcılığı

• Bilgisayar Teknolojisi

• Bilişim Güvenliği Teknolojisi

• Bulut Bilişim Operatörlüğü

• Büyük Veri Analistliği

• Çok Boyutlu Modelleme ve Animasyon

• Dijital Fabrika Teknolojileri

• İnternet ve Ağ Teknolojileri



• Kurumsal Bilişim Uzmanlığı

• Mobil Teknolojileri

• Oyun Geliştirme ve Programlama

• Ön-Yüz Yazılım Geliştirme 

• Robotik ve Yapay Zeka

• Sağlık Bilgi Sistemleri Teknikerliği

• Sanal ve Artırılmış Gerçeklik

• Siber Güvenlik

• Siber Güvenlik Analistliği ve Operatörlüğü

• Web Tasarımı ve Kodlama

• Yapay Zeka Operatörlüğü



ÇOCUK GELİŞİMİ VE EĞİTİMİ

YÜKSEKÖĞRETİM ÖN LİSANS PROGRAMLARI (TYT)

• Çocuk Gelişimi

• Çocuk Koruma ve Bakım Hizmetleri

• Engelliler İçin Gölge Öğreticilik



GÜZELLİK VE SAÇ BAKIM HİZMETLERİ

YÜKSEKÖĞRETİM ÖN LİSANS PROGRAMLARI (TYT)

• Saç Bakımı ve Güzellik Hizmetleri

• Tıbbi Aromatik Bitkiler



YİYECEK-İÇECEK HİZMETLERİ

YÜKSEKÖĞRETİM ÖN LİSANS PROGRAMLARI (TYT)

• Aşçılık

• Gıda Teknolojisi

• İkram Hizmetleri

• Kültürel Miras ve Turizm

• Pastacılık ve Ekmekçilik

• Turizm ve Otel İşletmeciliği

• Sivil Havacılık Kabin Hizmetleri

• Çay Tarımı ve İşleme Teknolojisi

• Et ve Ürünleri Teknolojisi



• Gıda Kalite Kontrolü ve Analizi

• Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi

• Su Ürünleri İşleme Teknolojisi

• Süt ve Ürünleri Teknolojisi

• Un ve Unlu Mamuller Teknolojisi

• Yağ Endüstrisi

• Zeytincilik ve Zeytin İşleme Teknolojisi

• Et ve Ürünleri Teknolojisi



Okulumuzun İletişim Bilgileri

Adres: Kıran Mah. Çallı Cad. Kız Meslek Lisesi 

Blok No 11 İç Kapı No 3 Merkez / Hakkari

 

Web Sayfası: https://maemtal.meb.k12.tr

Tel. 0438 211 0149

https://maemtal.meb.k12.tr/
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